Canelones de pato,
fole y manzana con

bechamel

Cannelloni au canard,

foie et pomme a la
béechamel

Pensando en las fiestas especiales, hemos elaborado un nuevo
canelén con ingredientes exquisitos como el pato y el foie
combinados con un toque dulce de manzana. Con bechamel
listos para comer.

Pour jours fériés, nous avons mis au point un nouveau
cannelloni avec des ingrédients exquis comme le canard et le
foie avec une touche sucrée de la pomme. A la béchamel, préts
a étre mangés.
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