Ceba
caramelitzada

Caramelized
onions

La ceba s’ha tallat en juliana i s’ha cuinat durant més de dues
hores a foc lent i amb sucre per aconseguir la textura i el sabor
del caramel-litzat. Combina perfectament amb plats de carn,
formatge de cabra..

Onions have been cut into julienne strips and cooked with sugar
for more than two hours on a low heat to get the caramelized
taste and texture. They combine perfectly well with meat
dishes, goat cheese...
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